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   •17 QUAI CHARLES PAGE 1205 GENèVE • SUISSE 
 +41  (0)79  853  75  01 PIERROT21V@GMAIL.COM

      DISPONIBLE
 

IMMÉDIATEMENT
 

 

 

 

 FORT  DE  PLUSIEURS  ANNÉES  D’EXPÉRIENCES  DANS  LE  DOMAINE  DE  LA  RESTAURATION,  JE SOUHAITE  RELEVER  DE  FUTURS  DÉFIS  ET  AINSI  ACQUÉRIR  DE  NOUVELLES  CONNAISSANCES,  AMÉLIORER  MES  COMPÉTENCES.  JE SUIS MOTIVÉ,  SÉRIEUX,  DYNAMIQUE,  ENTHOUSIASTE  ET  D’UNE  GRANDE  DISPONIBILITÉ.  

 
 

  •  GESTION  D’UN  RESTAURANT  •  GESTION  DU  PERSONNEL 
 G ° ESTION  DES  STOCKS  ET  MARCHANDISES  •  GESTION  DE  LA CLIENTÈLE ET SUIVI  •  GESTION  DE  LA  FACTURATION  ET  DES  COMMANDES 

 
 

 •  1999  BREVET DES COLLÈGES COLLÈGE JEAN MARQUETTE - PONT-À-MOUSSON •
 

2001
  

BEP/CAP
 HÔTELLERIE  ET  RESTAURATION  FRANÇOIS RABELAIS - NANCY 

 
 

 •  2015   CRÉATION  ET  GESTION D’ENTREPRISE  

 OTP  NEwSTART  -  GENÈVE  

 
 

 •  FRANÇAIS ORAL:  MATERNELLE ÉCRIT:   MATERNELLE  •  ANGLAIS ORAL:  BONNES CONNAISSANCES ÉCRIT:  BONNES CONNAISSANCES •  ESPAGNOL ORAL:  BONNES CONNAISSANCES ÉCRIT:  BONNES CONNAISSANCES 

 
 

 •  ExCEL  •  wORD  •  POwERPOINT •  INDESIGN  (NOTIONS DE BASE) •  PHOTOSHOP   (NOTIONS  DE  BASE)  
 

 •  INTERNET • FACEBOOK • TwITTER • INSTAGRAM 

CV OBJECTIFS PROFESSIONNELSCOMPETENCESFORMATIONSFORMATION COMPLEMENTAIRELANGUESLOGICIELS  MAITRISESRESEAUX SOCIAUX

mailto:PIERROT21V@GMAIL.COM
http://cbs.wondershare.com/go.php?pid=3008&m=db


 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 
 

 

 

         

        

        

 
            

     

 
         

     

 

         

    

 
           

    

 
         

  

 
           

    

 

            

  

 

           

    

 

          

      

 
           

     

 
           

  

 
           

     

 
          

        

 
       

      

EXPERIENCES  PROFESSIONNELLES  ° FEVRIER  2018-FEVRIER 2019 / SERVEUR POLYVALENTGROUPE  ORPEA  CLINEA CLINIQUE  DU  GRAND  SALEVE, VEYRIER°  SEPTEMBRE 2017 -JANVIER 2018 / CHEF   DE RANG                                          GLOBUS  CENTRE,  ONE  PLACEMENT, GENEVE °  OCTOBRE  2016 - AVRIL 2017  / CHEF DE RANG                                            ELDORA  SA,  GENEVE  ° NOVEMBRE 2014- OCTOBRE 2016 / CHEF DE RANGCOMPASS  GROUP  SUISSE SA , GENEVE ° SEPTEMBRE 2012-OCTOBRE 2014 / DIRECTEURCÔTE COUR CÔTE JARDIN, GENEVE° SEPTEMBRE 2011-AVRIL 2012 / ASSISTANT DE DIRECTIONCHEZ MA COUSINE, GENEVE ° OCTOBRE 2009-JUILLET 2011 / DIRECTEURLA PLANCHA, GENEVE ° OCTOBRE 2008-JUILLET 2009 / CHEF DE RANGRESTAURANT BY ARTHUR'S, GENEVE ° FEVRIER 2007-JANVIER 2008 /RESPONSABLE SALLE ET BAR LE LUX, LAUSANNE° JANVIER 2007.JANVIER 2008 / CHEF DE RANGBRASSERIE GEORGES 1836, LYON ° SEPTEMBRE 2006-JANVIER 2007 / CHEF DE RANG+BAR LAUSANNE PALACE ET OPERA DE LAUSANNE° JUILLET 2006-OCTOBRE 2006 / CHEF DE RANGLES BUFFETS DE LA GARE, LAUSANNE ° OCTOBRE 2005-JUIN 2006 / CHEF DE RANGRESTAURANT LE PUR, LAUSANNE° JUILLET 2005-SEPTEMBRE 2005 / CHEF DE RANGCAFE DU VALLON, CONCHES, GENEVE° AOUT 2003-JUILLET 2005 / SERVEURLOGIS DE FRANCE CHEZ GINETTE, BOURG ST CHRISTOPHE ° AVRIL 2003-JUILLET 2003 / SERVEURAUBERGE DE LA PLAINE DE L'AIN, BLYES° SEPTEMBRE 2002-MARS 2003 / SERVEURRESTAURANT LE PRESSOIR, AMBRONAY° SEPTEMBRE 2001-MARS 2002 / SERVEURHOTEL SAVOY**, LYON 
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