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«LA, TOUT N’EST QU’ORDRE ET BEAUTE,

LUXE, CALME ET VOLUPTE»
CHARLES BEAUDELAIRE.
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VIVEZ UNE EXPERIENCE CULINAIRE
QUAND LA CUISINE REPREND «SEXY ET CONVIVIALE»
TOUS SES SENS...

VOUS PENSIEZ PEUT ETRE QUE CE
N’ETAIT PAS POUR VOUS....

PHILIPPE BELOT, CHEF DE CE PETIT
BIJOU CULINAIRE A CHOISI DE PRENDRE
LE PARTI DE LA CUISINE MOLECULAIRE:

ESSAI RISQUE MAIS TRANSFORME.

VOUS SEREZ SEDUIT PAR CETTE
ALLIANCE DE GOUT ET D'ESTHETIQUE,
QUI FAIT DE CHAQUE PLAT UNE OEUVRE.

LA CUISINE MOLECULAIRE NE SAURAIT
SE DEGUSTER SANS GRANDS VINS. LA
CAVE DU CHEF, PROBABLEMENT UNE
DES PLUS BELLES DE LA REGION NE
TRAHIRA PAS SES PROMESSES.

C’EST DANS UN CADRE CHARGE D’HIS-
TOIRE ET A LA FOIS S| CONTEMPORAIN,
PLEIN DE CHARME ET DE DOUCEUR,
QUE VOUS POURREZ DEGUSTER CES
PLATS AUSSI SURPRENANTS QUE
SAVOUREUX.

Provocateurs de plaisirs

CHATEAUX
&HOTELS
COLLECTION

LE RESTAURANT VOUS PROPOSERA
EGALEMENT AVEC SON «BISTRO» UNE
CUISINE PLUS TRADITIONNELLE. VOUS

POURREZ Y RETROUVER LA CHALEUR ET
LA GASTRONOMIE DE NORD. DEGUSTEZ
DES PRODUITS FRAIS, DE QUALITE,
CUISINES CHAQUE JOUR SUR PLACE:
«LA VRAIE CUISINE» AFFIRME LE CHEF.

Reostovecratocer

ENTRE MODERNITE ET TRADITION
L’AUBERGE DU FORGERON A DE QUOI
VOUS METTRE L'EAU A LA BOUCHE.

.
association Fringaise es Maltres Restaurateurs|

LAUBERGE DU

FOR RON
N’OUBLIEZ PAS LE RENDEZ-VOUS DU OH (‘)?15_**9
PRINTEMPS DES CHEFS.
- RESTAURANT

GASTRONOMIQUE
17 RUE ROGER BOUVRY
59113 SECLIN
03.20.90.09.52

MENU BISTROT: 26€
MENU 21.0 (MOLECULAIRE): 39,9€ -57€
MENU LOUVRE-LENS: 57€-77€

FERME LE SAMEDI MIDI ET LE DIMANCHE
SAUF RESERVATION

WWW.AUBERGEDUFORGERON.COM
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