
PUBLI-
REDACTIONNEL

L’AUBERGE DU
FORGERON

Hôtel***
- Restaurant 

Gastronomique
17 Rue Roger Bouvry

59113 SECLIN
03.20.90.09.52

L’Auberge du Forgeron
«Là, tout n’est qu’ordre et beauté, 

luxe, calme et volupté» 
Charles Beaudelaire.

Quand la cuisine reprend 
tous ses sens...

***

Vous pensiez peut être que ce 
n’était pas pour vous....

Philippe Bélot, chef de ce petit 
bijou culinaire a choisi de prendre 
le parti de la cuisine moléculaire: 

essai risqué mais transformé.

Vous serez séduit par cette 
alliance de goût et d’ésthétique, 

qui fait de chaque plat une oeuvre.

La cuisine moléculaire ne saurait 
se déguster sans grands vins. La 
cave  du chef, probablement une 
des plus belles de la région ne 

trahira pas ses promesses.

C’est dans un cadre chargé d’his-
toire et à la fois si contemporain, 

plein de charme et de douceur, 
que vous pourrez déguster ces 

plats aussi surprenants que 
savoureux.

Le restaurant vous proposera 
également avec son «Bistro» une 
cuisine plus traditionnelle. Vous 

pourrez y retrouver la chaleur et 
la gastronomie de Nord. dégustez 

des produits frais, de qualité, 
cuisinés chaque jour sur place:

«La vraie cuisine» affirme le chef. 

Entre modernité et tradition 
l’Auberge du forgeron a de quoi 

vous mettre l’eau à la bouche.

N’oubliez pas le rendez-vous du 
printemps des chefs.

Menu Bistrot: 26€
Menu 21.0 (moléculaire): 39,9€ -57€

Menu Louvre-Lens: 57€ - 77€

Fermé le samedi  midi et le dimanche 
sauf réservation

Vivez une expérience culinaire 
«sexy et conviviale»
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